
   ผลงานหนึ่งนักเรียน หนึ่งความรู้ “One Child One Knowledge : One Child OK” 
  

๑. ประเภทผลงาน     ผลงานประเภทบุคคล  
  ชื่อผลงาน  วุ้นขนมไทย 
  ช่ือผู้น าเสนอผลงาน  เด็กหญิงจันทนา  ผลาเกษ  นักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 3   

 ชื่อหน่วยงาน  กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ  โรงเรียนสะตอวิทยาคม รัชมังคลาภิเษก  อ าเภอเขาสมิง จังหวัดตราด 
๒. ประเด็นการพิจารณา 
๒.๑  ความส าคัญขององค์ความรู้ 
 นักเรียนมีความสามารถในการใช้ทักษะการแสวงหาความรู้เพ่ือพัฒนาการท างาน และใช้กระบวนการแก้ปัญหาในการท างาน โดยการท า    
โครงงานอาชีพ “ขนมสร้างทรัพย์ประดับความรู้” ได้ศกึษาวิธีการท าขนมวุ้นโดยการทดลองท าขนมวุ้นเลือกใส่วัตถุดิบที่หลากหลาย ซึ่งได้เลือกตาม
ความชอบของเพ่ือนๆ   และเพ่ือเป็นการส่งเสริมให้รับประทานขนมไทยแทนขนมกรุบกรอบ  จึงได้พัฒนาน าขนมไทย โดยเลือกขนมกล้วยบวชชี  
ลอดช่องน้ ากะทิ  และข้าวโพดน้ ากะทิ  มาท าเป็นวุ้นขนมไทย จัดจ าหน่ายในรูปแบบโครงงานอาชีพเพ่ือเป็นการหารายได้ระหว่างเรียน    
๒.๒ วัตถุประสงค์และเป้าหมายของการด าเนินงาน 

1. พัฒนาตนเองในทักษะอาชีพ 
2. เพ่ือฝึกประสบการณ์ในงานอาชีพ 
๓. เพ่ือให้มีรายได้ระหว่างเรียน 

๒.๓ ขั้นตอนการด าเนินงาน 
๑. ค้นหาข้อมูลจากแหล่งเรียนรู้ต่าง ๆ เช่น อินเตอร์เนต หนังสือ ปราชญ์ชาวบ้าน   
๒. รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์และเลือกสูตรวุ้นที่เหมาะสม 
๓. ทดลองท าวุ้นสูตรต่างๆ จนเกิดความช านาญ และจัดจ าหน่าย 
๔. ปรับปรงุผลิตภัณฑ์โดยการเลือกขนมไทยที่หาวัตถุดิบได้ง่าย ราคาต่ า นิยมรับประทาน  
๕. ออกแบบผลิตภัณฑ์ จัดท าบรรจุภัณฑ์ 
๖. ผลิตและจัดจ าหน่าย  
๗. ประเมินผล  
๘. สรุปและรายงานผล 

๒.๔ ผลการด าเนินงาน/ประโยชน์ที่ได้รับ 
1. ผลการด าเนินงาน : ประสบความส าเร็จ  
2. ประโยชน์ที่ได้รับ  
 1) ได้รับความรู้และการใช้ทักษะการแสวงหาความรู้เพ่ือพัฒนาการท างาน 
 2) ฝึกประสบการณ์ในการท าขนมไทยประเภทต่าง ๆ การจัดจ าหน่าย  
                และการท าโครงงานอาชีพ 

   3) น าประสบการณ์ไปสอนเพ่ือน ผู้ปกครอง เผยแพร่แก่ชุมชน และสร้างรายได้ให้แก่ตนเองได้  
๒.๕ ปัจจัยความส าเร็จ  

๑. ได้รับการส่งเสริมสนับสนุนจากครผูู้สอน ผู้ปกครอง ครอบครัว และโรงเรียน 
๒. ได้รับข้อเสนอแนะจากเพ่ือนๆ และนักเรียนในโรงเรียนในการพัฒนาผลิตภัณฑ์  

๒.๖ บทเรียนที่ได้รับ 
๑. นักเรียนได้สูตร สัดส่วนการท าวุ้นขนมไทย  ซึ่งสามารถน าไปเป็นแนวทางในการประยุกต์ท าขนมวุ้นจากวัตถุดิบชนิดอื่นได้   
๒. แบ่งปันประสบการณ์ของตนเองที่มีให้แก่เพ่ือนๆ ได้เป็นอย่างดี   
๓. วุ้นขนมไทยจะเป็นขนมที่ช่วยให้เด็กๆ ลดการรับประทานขนมกรุบกรอบลงได้ 

๒.๗ การเผยแพร่/การได้รับการยอมรับ 
รางวัลระดับเหรียญทองรองชนะเลิศอันดับที่ ๑  โครงงานอาชีพระดับมัธยมศึกษาปีที่ ๑ – ๓  

งานศิลปหัตถกรรมนักเรียนระดับเขตพ้ืนทีก่ารศึกษา ปีการศึกษา ๒๕๖๑  


